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Belépo és bérletarainkért keresse fel weboldalunkat:
www.hotelzenit.hu/hotel/wellness
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_ THIERY HYPPOLIT ELET],?R,('iL’
ES ALLITOLAGOS LEGENDAJAROL

yppolit, a lakdj Iétez6 személy volt. Ihletdje a legendds fekete-fehér magyar
filmnek.

A francia szdrmazdsu Thiery Hyppolit régi, jdmddu csaldd sarja, leszdrmazottja Thiery
Francoisnak, a francia kirdlyi testérség tagjdnak. A Festetics csaldd elsé udvarmestere
volt. Féudvarmesterként feladata volt a Festetics csaldd és rangos vendégseregének
elldtdsa, kiszolgdldsa.

A Festetics csaldd vendégei kézott a 19.és a 20. szdzad elején szamos kirdlyi és fénemesi
csaldd, dllam és kormdnyfé volt. Az Festetics udvar gasztrondmidja vildghires volt,
csakugy, mint a csaldd pincészete.

A filmbéli komikus helyzetek néha napjdn a Festetics udvarban is megjelentek, mert
Hyppolit szigort, hagyomdnyos, f6uri etikettet betartd féudvarmester volt, mig Ill.
Gyorgy felesége, a lengyel szarmazdsu Haugwitz Mdria gréfné a 30-as években
megujulé modern tdrsadalmi értékek szerint élt.

Jelen irdsunkkal emléket szeretnénk
dllitani Thiery Hyppolitnak és mun-
kdssdgdnak, valamint a régi keszthelyi
magas mindéségl gasztrondmidnak.

Tipp: Ldtogassanak el a Vonyarcvashegyi
Festetics Helikon Taverndban — préshdz és
pince — mikédé Bock Bisztré Balatonba,
ahol szamos érdekességet Idthatnak. A
pincében és a teraszon belekdstolhatnak
balatoni mind&ségi  gasztronémidba
gyonyord balatoni panordma mellett.

www.bockbisztrobalaton.hu vagy
facebook.com/bockbisztrobalaton.
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KAVE ¢ KAFFEE e COFFEE

Amazon kavé . Kaffe Amazon - Coffee Amazon
Espresso, 2cl mandulalikér, tejszinhab

1.500,-

Espresso, 2 cl Mandel-Likdr, Schlagsahne « Espresso, 2 cl almond liqueur, whipped cream

Ristretto
Espresso

Espresso Romano
Egy szelet citromra f6z6tt espresso
Espresso mit eine Zitronenscheibe « Espresso with a slice of lemon

Macchiato
Espresso tejhabbal foltozva
Espresso mit Milchschaum « Espresso with milk foam

Con Panna
Tejszinhabbal diszitett espresso
Espresso mit Sahne « Espresso with whipped cream

Dupla espresso
Doppelter Espresso « Double Espresso

Hosszu kavé
Kaffee - Long Coffee

Americano
Espresso forrd vizzel felengedve
Espresso mit heillem Wasser verldngert - Espresso with hot water

Cappuccino
Espresso és habositott tej hdzassdga
Espresso mit geschdumter Milch « Espresso with frothed milk

Melange
Latte Macchiato mézzel rétegezve
Latte Macchiato mit Honig geschichtet - Latte Macchiato layered with honey

750,-
750,-
850,-

850,-

850,-

1.150,-

900,-

900,-

950,-

990,-
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KAVE e KAFFEE e COFFEE

Latte Macchiato 990,-
Habositott tej espressoval rétegezve
Geschdumte Milch mit Espresso geschichtet - Frothed milk layered with Espresso

Moccacino 1.250,-
Csokolddé szirupra f6zétt espresso, gézolt tejjel és tejhabbal

Espresso mit Schokoladensirup, geddmpfte Milch und Milchschaum

Espresso with chocolate syrup, steamed milk and milk foam

Bailey’s Latte 1.750,-
Latte Macchiato és 2 cl Bailey’s hdzassdga
Latte Macchiato mit 2 cl Bailey’s kombiniert - Latte Macchiato with 2 cl Bailey's

Bounty Latte 1.200,-
Latte Macchiato kdkusz és csoki sziruppal

Latte Macchiato mit Kokos und Schokosirup

Latte Macchiato with coconut and chocolate syrup

izesitett Latte « Gewiirzte Latte « Flavoured Latte 1.200,-
Pérkolt mogyord, Mandula, Karamell, Csokolddé, French vanilla, Kokusz, Maddrtej, Mézeskaldcs
Haselnuss, Mandeln, Zuckerkandis, Schoko, French vanilla, Kokos, Vogelmilch, Lebkuchen
Hazelnut, Almond, Caramel, Chocolate, French Vanilla, Coconut, Milk custard, Gingerbread

ir kavé « Irisher Kaffee « Irish coffee 1.700,-
2 cl ir whiskey, barnacukor, valamint hossztikdvé bardtsdga tejszinhabbal bolonditva

2 clirischer Whiskey, brauner Zucker und langer Kaffee mit Schlagsahne raffiniert

2 cl Irish whiskey with brown sugar, a long black coffee and whipped cream

Mexikéi kavé 1.700,-
Hosszu kdvé, 2 cl Tequila és csoki szirup keveréke, tejszinhabbal és fahéjjal diszitve

Kaffee mit 2 cl Tequila, Schokoladensirup, mit Milchschaum und Zimt dekoriert

Long Coffee with 2 cl Tequila and chocolate syrup, decorated with whipped cream and cinnamon

Lakt6zmentes vagy novényi tej (1 dl) +100,-
Laktosefreie Milch oder Pflanzliche Milch
Lactose free milk or vegetable milk

Minden kavé elkészitheté koffeinmentes vdltozatban is. - Genielsen Sie unsere Kaffees auch entkoffeiniert!
All of our coffees are available in decaffeinated version.
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JEGES KAVEITALOK
FISIGE KAFFEGETRANKE e ICY COFFEE DRINKS

Affogato 1.100,-
Espresso 1 gombdc vaniliafagylalttal

Espresso mit einem Kugel Vanilleeis

Espresso with a ball of vanilla ice cream

Jegeskavé - Eiskaffee « Ice Coffee 1.700,-
2 gombdc vaniliafagylalt tejjel és hideg espresso-val

2 Kugeln Vanilleeis mit Milch und kalte Espresso

2 balls of vanilla ice cream with milk and cold espresso

Frappé 1.200,-
Espresso tejjel, jéggel és izesitett sziruppal 6sszerdzva

Pérkélt mogyord, Mandula, Karamell, Csokoldd,

French vanilla, Kékusz, Maddrtej, Mézeskaldcs

Espresso mit Milch, Eis und Gewlirzte Sirup geschlittelt
Haselnuss, Mandeln, Zuckerkandis, Schoko,

French vanilla, Kokos, Vogelmilch, Lebkuchen

Espresso shaked with milk, ice and flavoured syrup

Hazelnut, Aimond, Caramel, Chocolate,
French Vanilla, Coconut, Milk custard, Gingerbread
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FORRO CSOKOLADEK
HEISSE SCHOKOLADEN e HOT CHOCOLATES

Aktudlis forré csokokolddé kindlatunkrdl kérjen tdjékoztatdst felszolgdldinktdl!
Bitte fragen Sie Ihren Kellner oder Ihre Kellnerin nach einer Liste unserer Auswahl an Heisse Schokoladen!
Please ask your waiter or waitress for a list of our hot chocolates!

Forro csokoladé 950,-
Heisse Schokolade « hot chocolade

SZALAS TEAKULONLEGESSEGEK
LOSER BLATT-TEE ¢ LOOSE LEAF TEA SPECIALS

Aktudlis szdlas tea kindlatunkrol kérjen tdjékoztatdst felszolgdldinktdl!
Bitte fragen Sie Ihren Kellner oder Ihre Kellnerin nach einer Liste unserer Auswahl an Loser Blatt Tees!
Please ask your waiter or waitress for a list of our loose leaf tea specials!

Szalas tea 890,-
Loser Blatt-Tee - loose leaf tee
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UDITOITALOK, ASVANYVIZ
ERFRISCHUNGSGFTRANKE, MINERALWASSER
SOFT DRINKS, MINERAL WATER

Coca Cola / Cola Zero 0,251 690,-

Cappy 100% 0,251 690,-
Narancs, Alma - Orange, Apfel - Orange, Apple

Naturaqua asvanyviz 0,331 690,-
szénsavas, szénsavmentes » mit oder ohne Gas - carbonated or non carbonated

Retro Szdda 11 950,-
Sodawasser - Soda

Energiaital 0,251 950,-
normdl vagy cukormentes
Energiegetrdnk normal oder Zuckerfrei - Energizer normal or sugar free

FRISSEN KESZULT LIMONADE
FRISCHE LIMONADE e FRESH LEMONADE

Hdzi készités(i sz6rpokbél.
Hergestellt aus hausgemachten Sirupen. - Made of homemade syrups.

Citromos limonadé - Limonade - lemonade 0,41 1.000,-
Bodzas - Holunder - elderberry 04l 1.000,-
Levendulas - Lavendel - lavender 0,41 1.000,-
Gyombér « Ingwer - ginger 0,41 1.000,-

Malnas - Himbeere - raspberry 041 1.000,-
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PALACKOZOTT SOROK
FLASCHENBIERE ¢ BOTTLED BEERS

Stella Artois 0,331 690,-
Stella Artois Alkoholmentes 0,51 790,-
Alkoholfrei - non alcoholic

Staropramen 051 1.190,-
Staropramen Buza 0,51 1.290,-
Staropramen Weissbier « Staropramen wheat beer

Staropramen Dark 0,51 1.290,-

CSAPOLT SOROK

BIER VOM FASS ¢ DRAUGHT BEER
(SZEZONALIS e SAISONAL ® SEASONAL)

Borsodi csapolt s6r 0,31 690,-
051 1.090,-

PARLATOK e SPIRITUOSEN e SPIRITS

2 4l
El Jimador Tequila 590,- 1.180,-
Bacardi Superior 590,- 1.180,-
Smirnoff Vodka 590,- 1.180,-
Eristoff Vodka 590,- 1.180,-

Gin Tanqueray 650,- 1.300,-
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GASPARLAT PALINKAK
OBSTBRAND e FRUIT BRANDY

2d 4cl
Kajszibarack 900,- 1.800,-
Aprikosenschnaps « Apricot Brandy
Cseresznye 900,- 1.800,-
Kirschenschnaps « Cherry Brandy
Tiiskés korte 900,- 1.800,-
Birnenschnaps « Pear Brandy
Birs 900,- 1.800,-
Quittenschnaps - Quince Brandy
Szilva 900,- 1.800,-
Pflaumenschnaps « Plum Brandy
Ciganymeggy 900,- 1.800,-
Sauerkirschenschnaps « Sour Cherry Brandy
Szeder 1.200,- 2.400,-

Maulbeerenschnaps « Mulberry Brandy
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LIKOROK - VERMUTOK

LIKORE - WERMUT e LIQUEURS - VERMOUTH

Aperol 8l

Baileys 4cl

1.290,-
1.050,-

GYOMORKESERUK ¢ MAGENBITTERS e BITTERS

2
Zwack Unicum 600,-
Zwack Unicum Barista 800,-
Jagermeister 600,-

WHISKEY ¢ WHISKY

2
Johnnie Walker Red Label 650,-
The Famous Grouse 600,-
Jack Daniel’s Tenessee 750,-
Jameson 750,-

Jim Beam 600,-

4l
1.200,-
1.600,-
1.200,-

4l
1.300,-
1.200,-
1.500,-
1.500,-
1.200,-
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KONYAK e WEINBRAND ¢ COGNAC

2cl

Henessy V.S. 900,-

PEZSGOK e SEKT ¢ CHAMPAGNE

Hungaria Extra Dry 0,75l
szdraz - trocken « dry

Asti Martini 0,75l
édes « siss « sweet

Garamvari Prestige Brut 0,75l
szdraz - trocken « dry

KOKTELOK e COCKTAIL

Bacardi & Coke
Jack & Coke
Gin-Tonic

Gin Fizz

Mojito

Smirnoff & Orange
Eristoff & Burn

Aperol Spritz

4 cl

1.800,-

5.900,-

6.500,-

10.500,-

1.890,-
2.090,-
1.890,-
1.790,-
1.890,-
1.890,-
2.090,-
1.890,-
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HYPPOLIT, DER HAUSMANN, KESZTHELY

Hyppolit, der Hausmann, war eine echte Person, die den legendcdiren ungarischen Film
in schwarz-weils inspirierte.

Der aus Frankreich stammende Thiery Hyppolit war Mitglied einer alten, wohl-
habenden Familie und der Nachkomme von Thiery Francois, der Mitglied der
franzdsischen Garde des Kénigs war. Hyppolit arbeitete als der erste Hofmeister der
Familie Festetics. Als Haupthofmeister hatte er die Aufgabe, die Familie Festetics und
die prestigevollen Gdste zu versorgen und zu bedienen.

Zwischen den Gdsten der Familie Festetics waren am Anfang der 19-ten und
20-sten Jahrhunderts sdmtliche koéniglichen und Aristokraten-Familien, bzw.
Staatsoberhaupte und Regierungschefs. Die Gastronomie des Hofes Festetics hatte
einen weltberihmten Ruf, ebenso wie die Kellerei der Familie.

Die komischen Situationen des Films kamen manchmal auch im Hof Festetics vor,
weil Hyppolit ein strenger Hofmeister war, der die traditionelle Etikette der Aristokratie
einhalten wollte. Aber die Frau von Georg Festetics der lll, Gréfin Maria Haugwitz
stammte aus Polen, und lebte in den 30-er Jahren nach den erneuerten und modernen
Werte der Gesellschatt.

Mit dieser Schrift mdchten wir Thiery
Hyppolit und seiner Arbeit bzw. der alten
Gastronomie hdéchster Qualitdt von
Keszthely gedenken.

Geheimtipp: Besuchen Sie Bock Bistro
Balaton, das sich in der Helikon Taverne
Festetics in Vonyarcvashegy befindet.
In diesem Presshaus und Keller kbnnen
Sie viel Interessantes besichtigen. Im
Keller und auf der Terrasse kann man die
Balatoner Gastronomie hoher Qualitdt
ausprobieren und das wunderschéne
Balaton-Panorama erleben.
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HYPPOLIT, THE LACKEY - KESZTHELY

Hyppolit, the Lackey was an actual person. He was an inspirer of the legendary
Hungarian black and white film.

The French-born Thiery Hyppolit was a scion of an old, wealthy family, the descendant
of Thiery Francois, a member of the French royal guards. He was the first seneschal of
the Festetics family. As the majordomo, it was his responsibility to serve the Festetics
family and their prestigious guests.

There were several royal and noble families, prime ministers, heads of state among the
guests of the Festetics family in the 19" and early 20" centuries. The gastronomy of the
Festetics court, as well as the winery of the family were world-famous.

The comic situations in the movie sometimes also occured in the Festetics court,
because Hyppolit was a strict, traditional majordomo who insisted on aristocratic
etiquette, while the wife of Ill. Gyorgy, the Polish-born countess, Mdria Haugwitz lived
in accordance with the modern social values of the 1930s.

We would like to commemorate Thiery Hyppolit and his work and also the old high-
quality gastronomy of Keszthely in our writing.

Our tip: Visit Bock Bisztré Balaton, that
can be found in the press house and
cellar of Festetics Helikon Taverna in
Vonyarcvashegy and where you can
see several interesting things. You can
get a taste of the quality gastronomy
of Balaton in the cellar or on the terrace
with a beautiful panorama of the lake.
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ZENIT
KAVEHAZ . ETTEREM | CAFE « RESTAURANT
www.zenitcafe.hu
II. osztaly | 2. Kategorie | 2. Class

Séf | Kiichenchef | Chef
Acs Istvan

Uzletvezeté | Restaurantleiter | Manager
Hajdu Barbara

Ugyvezetd | Geschiftsfiihrer | Managing director
Fodor Mark

PARTNEREINK

ZENIT HOTEL BALATON * * * *superior
WELLNESS SZALLODA
Vonyarcvashegy
www.hotelzenit.hu

HOTEL BALATON

* * %k k
SUPERIOR

BOCK BISZTRO BALATON
Vonyarcvashegy
www.bockbisztrobalaton.hu

BISZTRO

BALATON

Araink forintban értendéek és az AFA-t tartalmazzak.
Die Preise sind in HUF und beinhalten die MwSt.
Prices are in HUF and include VAT.
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8314 Vonyarcvashegy, Helikon utca 22. | Tel: +36-83/900-101
www.hotelzenithu | info@hotelzenit.hu
www.helikontaverna.hu | www.bockbisztrobalaton.hu

Teljeskorl rendezvény- és esklivészervezés.




